
RELATÓRIO DE VISITA E INSPEÇÃO À EMEB DIAMANTINO RIBEIROPEREIRA

Aos 30 dias do mês de Junho do ano de 2026, eu, Edson Clayton Diniz dosSantos Junior, na qualidade de Presidente do Conselho de Alimentação Escolardo município de Guará/SP. realizei uma visita técnica de inspeção à EMEBDiamantino Ribeiro Pereira, com o objetivo de verificar as condições dearmazenamento, preparo e fornecimento da alimentação escolar, bem como ascondições das instalações destinadas à cozinha, estoque e refeitório.
A visita foi acompanhada pela coordenadora Francisca, que nos recebeu demaneira cordial e prestativa, conduzindo a inspeção pelas dependências daunidade escolar. Durante a visita fomos apresentados à colaboradora Franciele,responsável pela cozinha da unidade. Foi informado que a direção da escolaestá sob responsabilidade do diretor Nelson.

Desde o início da inspeção foi possível perceber o elevado padrão deorganização e conservação da unidade escolar. Aescola apresenta um ambienteextremamente acolhedor, refletindo o cuidado da equipe gestora e doscolaboradores com a manutenção dos espaços e com o bem-estar dos alunos.
A cozinha apresentou excelentes condições de limpeza, organização econservação. Os utensílios encontravam-se devidamente higienizados eorganizados, permitindo um ambiente adequado para o preparo das refeições edemonstrando o comprometimento da equipe com as boas práticas demanipulação de alimentos.

Conforme evidenciado nas imagens abaixo:
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Imagem 2

Imagem 3

O refeitório também merece destaque pelas excelentes condições encontradas
durante a visita. O ambiente apresenta ótima organização, limpeza e sinalização,
oferecendo um espaço agradável, seguro e acolhedor para a realização das
refeições. A mobília encontrava-se em excelente estado de conservação, e todos
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os utensílios observados apresentavam boas condições de uso e higiene.



Imagem 4

Outro aspecto que merece reconhecimento é a postura da equipe da unidade
escolar, que demonstrou cordialidade, atenção e acolhimento durante toda avisita, evidenciando o comprometimento dos profissionais com a qualidade do
atendimento prestado aos estudantes.
Foi constatado que o extintor de incêndio localizado na unidade encontrava-se
com o prazo de validade vencido na data da visita. Recomenda-se que seja
providenciada sua imediata manutenção ou substituição, garantindo sua plena
condição de funcionamento em eventuais situações de emergência.
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Também se recomenda verificar se a localização dos extintores instalados nas
proximidades das áreas de alimentação está em conformidade com o Auto de
Vistoria do Corpo de Bombeiros (AVCB) e com o Projeto de Prevenção e
Combate a Incêndio, assegurando que sua disposição atenda às exigências
técnicas e proporcione acesso rápido em caso de necessidade.



Imagem 6

Observou-se ainda que o recipiente de Gás Liquefeito de Petróleo (GLP)
encontra-se instalado no interior da cozinha. Considerando as boas práticas desegurança, recomenda-se avaliar a possibilidade de instalação de uma central
de GLP em área externa, reduzindo os riscos inerentes ao armazenamento de
combustível próximo às áreas de preparo dos alimentos.
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Durante a inspeção dos bebedouros não foi identificado qualquer controlereferente às datas de manutenção ou substituição dos filtros. Recomenda-se aimplantação de um sistema de identificação contendo as datas das manutenções
preventivas e das trocas dos elementos filtrantes, proporcionando maior controlee rastreabilidade da qualidade da água disponibilizada aos estudantes.

Como oportunidades de melhoria, foram identificados os seguintes pontos:
1. Manutenção dos extintores de incêndio: recomenda-se realizar a imediata
manutenção ou substituição dos extintores com prazo de validade vencido.
2. Verificação da conformidade do AVCB: recomenda-se avaliar se a
localização dos extintores nas áreas de alimentação atende às exigências
previstas no Auto de Vistoria do Corpo de Bombeiros (AVCB) e no Projeto de
Prevenção e Combate a Incêndio.

3. Adequação do sistema de GLP: recomenda-se avaliar a instalação de uma
central externa de GLP ou outra solução compatível com as normas técnicas
vigentes, proporcionando maior segurança as instalações.
4. Controle de manutenção dos filtros dos bebedouros: recomenda-se
implantar identificação contendo as datas de troca e manutenção dos filtros,
assegurando maior controle da qualidade da água fornecida aos estudantes.
De maneira geral, a visita evidenciou o excelente comprometimento da equipegestora e dos colaboradores da EMEB Diamantino Ribeiro Pereira com a
qualidade da alimentação escolar e com a conservação da unidade. A
organização da cozinha, a limpeza dos ambientes, o excelente estado de
conservação do refeitório e o acolhimento proporcionado pela equipe fazem



desta escola uma referência em boas práticas dentro da rede municipal deensino. As oportunidades de melhoria identificadas concentram-seexclusivamente em aspectos preventivos relacionados à segurança contraincêndio, à adequação da instalação do sistema de GLP e ao controle damanutenção dos filtros dos bebedouros, cujas adequações contribuirão paraelevar ainda mais o padrão de qualidade já observado na unidade.
Nada mais havendo a relatar, lavro o presente relatório para os devidos fins.
Guará/SP, 30 de junho de 2026
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